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Sonntag, 6. Oktober 2024

—
27 4
Heute von 18:00 — 19:30 Uhr o~ t

Traumen Gber'm Tal

Klares Stuppchen von Wurzelwerk
Schnittlauch
L
Obazda mit Bierrettich Zum Alpler- Buffet empfehlen wir:
,Caprese Bavarese

Backsteiner mit Tomaten und Petersilie
zweilerlei Presssack - sauer mariniert Zotler Weizen vom Fass 0,51 €520

rote Zwiebel, Schnittlauch
Allgduer Wurstsalat mit Lyoner und Emmentaler
Weillwurstsalat mit sauren Gurken und Radieschen

Augustiner Helles vom Fass 0,51  €5,20

b

Zotler “Heile Welt”, siiffiges Ale 0,331 €5,50

Spezialititen aus der Rducherkammer:
Landjiger, Kaminwurzen, Schinkenspeck, Hirschsalami

Von der Fischzucht Link aus Heimertingen:
frisch gerduchertes von Forelle, Saibling und Lachsforelle
Sahnekren, Senf- Dillso3e
gefiillte Eier

und anschlieBend:

Zwetschgenbrand aus dem Holzfass 2c €520

Frisch aus dem Ofenroht: Steinhauser’s Alter Obstler 2cl €3,50

Krustenbraten vom Bayerischen Landschwein
Ofenfrische Kalbshaxe
Natursaft]
Leberkise

N
Waursttopf mit Wiener, Weillwirstle und Debreziner , \E
~

Krautsalat
Omas Erdapfelsalat
Allgauer Kasspitzle
Gebick und B;otauswahl
<
Allgauer Kisespezialititen vom Brett
gebackene Apfelkiichle mit Vanilleso3e

WWeinkarte

b—




