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Trdumen tber'm Tal

Mittwoch, 15. Mai 2024

Gala- Diner

Garnele und Jacobsmuschel
Ochsenmark
Pastinake
Haselnul3
sk
Veloute von der Petersilienwurzel
Petersilienpesto
sokok
Erfrischung von Kalamansi
und Joghurt
sk
Brust von der Barbarieente
Cassis- Pfeffersol3e
Zweietlei Spargel
Sellerie, Exbse
StuBkartoffel
sk
Himbeere, Rhabarber
Weille Schokolade

kﬁ‘

Apéritif:

Candlelight € 5,20

Weinempfehlung:

PFALZ

2022 RIESLING Forster Stift ERSTE LAGE, tr.
Filigraner, harmonischer Riesling zurtickhaltend
in seiner Art. Saftig und leicht, dezentes
Blitenaroma mit einer feinen, filigranen Siure
Weingut Margarethenhof, Forst a. d. Weinstral3e
0,75 FL. € 32,00 0,15 Gl. € 6,60

BADEN-KRAICHGAU

2020 CUVEE N°1 Q.b.A. trocken

Cuvée aus Lemberger, Spitburgunder,

St. Laurent und etwas Cabernet Sauvignon.
Dunkle Beerenaromatik mit gut eingebundener
ExtraktsiBBe. Feine Wirze, samtweiche Tannine
mit schén langanhaltendem Finale

Ecovin-WG Klumpp, Bruchsal

0,75 FL. € 34,00 0,15 GL. € 6,90

Liebe Gdste, gern erhalten Sie von unseren Servicemitarbeitern
die Dokumentationsliste, auf der alle Speisen und Getrdnke
hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert aufgeschliisselt sind.


https://www.google.de/imgres?imgurl=http://www.eppgroup.eu/sites/default/files/styles/large/public/photo/2014/12/EU_logo.jpg?itok%3Dpg2pJwYF&imgrefurl=http://www.eppgroup.eu/press-release/Better-regulation-for-organic-food&docid=pVh5FXs8_S1bXM&tbnid=zjbUMtaMFbbYPM:&vet=1&w=620&h=413&bih=733&biw=871&ved=0ahUKEwiOirrFuOvXAhUSZVAKHRdPBzwQxiAIGCgD&iact=c&ictx=1

